Wz6ér umowy Zatgcznik nr 2

UMOWA Nr

W dNiu ceveiiiiiieiieeas w Dawidach Bankowych, pomiedzy

Nabywca:
Gming Raszyn ul. Szkolna 2A, 05-090 Raszyn NIP: 534-248-82-43,

Odbiorca:

Zespot Szkolno-Przedszkolny w Ladach

Szkota Podstawowa im. Ks. J. Poniatowskiego

z siedzibg w 05 - 090 Raszyn, ul. Dtuga 49, Dawidy Bankowe

posiadajgcg NIP 5342603827, REGON 383857991 reprezentowanym przez:

Irene Uszynska - Dyrektor Zespotu Szkolno-Przedszkolnego w tadach

zwanym dalej ,, Zamawiajagcym”,

z siedzibg w przy ul.

wpisang do rejestru przedsiebiorcow prowadzonego przez Sad
. pod nr KRS , REGON

NIP

reprezentowang przez: Panig/Pana

lub

Panig/Panem prowadzgcym dziatalno$¢ gospodarczg pod nazwg

Z siedzibg w
przy ul. wpisang /ym do Centralnej Ewidenc;ji
i Informacji o Dziatalnoéci Gospodarczej, wg stanu na dzien
., NIP , REGON

str. 1



zwang /ym dalej Wykonawca

w wyniku dokonania przez Zamawiajgcego wyboru oferty Wykonawcy w postepowaniu
prowadzonym w oparciu o art. 4 pkt. 8 Ustawy z dnia 29 stycznia 2004 r. Prawo zaméwien

publicznych (Dz. U. z 2019 r. poz. 1843), zawarto umowe o nastepujgcej tresci:

§1
Przedmiot umowy

Przedmiotem umowy jest ,,Przygotowanie, dostarczenie i wydanie positkéw dla dzieci z

Zespotu Szkolno-Przedszkolnego w tadach, Szkota Podstawowa im. Ks. J.

Poniatowskiego”

1. w zakresie: przygotowania dostarczania i wydawania obiadow dla dzieci w Zespole
Szkolno-Przedszkolnym w tadach, Szkofta Podstawowa im. Ks. J. Poniatowskiego —
rozliczenia bezposrednio z rodzicami/prawnymi opiekunami dzieci,

2. W zakresie pomieszczen stotéwki — Wykonawca zobowigzany bedzie do wyposazenie
stotowki w niezbedng zastawe (talerze i sztucce) i serwowania positkéw zgodnymi
z aktualnie obowigzujgcymi przepisami.

Utrzymanie czystos$ci i porzadku w pomieszczeniach do wydawania positkdw zgodnie z

wymogami odpowiednich stuzb — obcigzajg Wykonawce.

3. Zakres przedmiotu umowy obejmuje w szczegodlnosci:

1) zawarcie umow na wydawanie positkOw z rodzicami/prawnymi opiekunami dzieci

2) przygotowanie, dostarczenie i wydawanie positkbw w wyznaczonych przez
Zamawiajgcego miejscach,

3) odbidr i mycie naczyn po kazdym positku,

4) zapewnienie przez caty czas trwania realizacji ustugi niezbednej ilosci artykutow
spozywczych sprzetu do transportu i produkcji oraz innego sprzetu uzywanego do
wiasciwego wykonywania ustugi,

5) zapewnienie przez caty czas trwania realizacji ustugi niezbednej ilosci personelu
koniecznego do wiasciwego Swiadczenia ustugi, posiadajgcego kwalifikacje i
uprawnienia oraz aktualne zaswiadczenia o przebyciu badan lekarskich, niezbedne
w Swietle obowigzujgcych przepiséw prawa.

6) Wykonawca zobowigzany jest do utrzymania nalezytego porzadku i czystosci w

stotéwce szkolnej.

str. 2



7) Wykonawca oswiadcza, ze zapoznat sie ze stanem pomieszczen nie wnosi do niego

zastrzezen.

§2

Obowiazki Wykonawcy i zasady realizacji przedmiotu umowy

1. Wykonawca zobowigzuje sie do przygotowania, dostarczenia i wydania obiadow

sktadajgcych sie z: zupy, drugiego dania i kompotu lub soku lub owocu. Wymagana jest

réwniez mozliwos¢ sprzedazy positkdw sktadajgcych sie z samej zupy lub samego

drugiego dania.

2. Wykonawca zobowigzuje sie do zawarcia umowy na sprzedaz obiadow z

rodzicami/prawnymi opiekunami dzieci uczeszczajgcych do Zespotu Szkolno-

Przedszkolnego w tadach, Szkota Podstawowa im. Ks. J. Poniatowskiego.

3. Wykonawca zobowigzuje sie do:

1)

2)

3)

4)

5)

6)

przygotowywania positkéw zgodnie z zasadami okreslonymi w ustawie z dnia 25
sierpnia 2006 r. o bezpieczenstwie zywnosci i zywienia (Dz. U. z 2017 r. poz. 149
ze zm.), tacznie z przepisami wykonawczymi tej ustawy, w tym Rozporzgdzeniem
Ministra Zdrowia z dnia 26 lipca 2016 r. w sprawie grup srodkdw spozywczych
przeznaczonych do sprzedazy dzieciom i mtodziezy w jednostkach systemu
oswiaty oraz wymagan, jakie muszg spetniac srodki spozywcze stosowane

w ramach zywienia zbiorowego dzieci i mtodziezy w tych jednostkach (Dz. U. z
2016 r. poz. 1154),

przygotowania positkow o najwyzszym standardzie, na bazie produktow
najwyzszej jakosci i bezpieczenstwem zgodnie z normami HACCP,
bezwzglednego przestrzegania norm na sktadniki pokarmowe i produkty
spozywcze okreslonych przez Instytut Zywienia i Zywnosci,

zapewnienia mozliwosci serwowania positkow uwzgledniajgcych diety
specjalistyczne (tzw. dania zamienne),

sporzadzania positkow z petnowartosciowych produktow posiadajgcych aktualne
terminy waznosci,

odbioru odpadow pokonsumpcyjnych ze szkoty po kazdym positku w
odpowiednich pojemnikach zgodnie z zaleceniami Stacji Sanitarno-
Epidemiologicznej w celu utylizacji zgodnie z obowigzujgcymi przepisami (zakup
i dostarczanie pojemnikéw na odpady do Zamawiajgcego lezy po stronie

Wykonawcy).
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4. Wykonawca zobowigzuje sie do wydania obiadow w Zespole Szkolno-Przedszkolnym w
tadach, Szkota Podstawowa im. Ks. J. Poniatowskiego.

Obiady serwowane bedg gtéwnie podczas przerw pomiedzy lekcjami. Doktadne godziny
Wykonawca uzgodni bezposrednio z Dyrektorem Zespotu Szkolno-Przedszkolnego w
tadach.

5. Positki Wykonawca dostarczac¢ bedzie srodkiem transportu, posiadajgcym dokument
potwierdzajgcy dopuszczenie do transportu zywnos$ci wydany przez Panstwowego
Powiatowego Inspektora Sanitarnego, w specjalistycznych termosach lub pojemnikach
termoizolacyjnych gwarantujgcych utrzymanie odpowiedniej temperatury oraz jakosci
przewozonych potraw (w termosach lub pojemnikach termoizolacyjnych umieszczane
beda specjalne pojemniki gastronomiczne ze stali nierdzewnej z pokrywkami, w ktérych
bedg znajdowac sie potrawy), zgodnie z ponizszymi zasadami:

a) dostarczenie positkow bedzie odbywac sie z miejsca produkcji do pomieszczen
dystrybucji w danej szkole i realizowane bedzie przez Wykonawce na jego koszt,

b) transport positkdw bedzie odbywac sie w termosach zapewniajgcych wtasciwg
ochrone
i temperature oraz jakos¢ przewozonych potraw (termosy) powinny by¢ dublowane
— przy dostawie obiadu wymieniane petne na puste, a ponadto na kazde danie,

c) dowozone obiady muszg zachowac odpowiednig temperature, tj: minimalna
temperatura zupy winna wynosic¢ 75°C, drugiego dania 65°C a maksymalna
temperatura produktéw zimnych: suréwki, kompot, owoc winna wynosi¢ 15°C oraz
jogurtu 10°C,

d) diety specjalistyczne powinny by¢ dostarczane w pojemnikach zamykanych,
jednorazowych utrzymujgcych temperature i oznakowanych, a nastepnie
zapakowanych do pojemnikéw transportowych,

e) dostarczone do szkoty positki wydawane bedg uczniom przez Wykonawce na jego
koszt,

6. Wykonawca przedstawiat bedzie dwutygodniowy (od poniedziatku do pigtku) jadtospis
okreslajgcy sktad positkow, ich kaloryczno$¢ i gramature, z zastrzezeniem, ze:

a) obiad musi spetniaC nastepujgce warunki ilosciowe:

— zupa: gramatura nie mniej niz 250 ml i kalorycznosc¢ nie mniej niz 200 kcal,

— drugie danie: gramatura nie mniej niz 400 gram i kalorycznos¢ nie mniej niz
700 kcal, w przypadku dania miesnego lub rybnego: ziemniaki, kasza, ryz,
makaron - nie mniej niz 130 g; mieso- ryba nie mniej niz 120-g, suréwka nie
mniej niz 150g; danie jarskie i potmiesne gramatura nie mniej niz 400 gram;
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— deser: kompot gramatura nie mniej niz 200 ml, owoc lub jogurt owocowy,

b) jadtospis dwutygodniowy powinien by¢ urozmaicony; rodzaj zupy nie moze
powtarzac sie w tygodniu, a drugiego dania w rozktadzie dwutygodniowym,

c) w tygodniu powinien by¢ dostarczany 2 razy obiad z drugim daniem miesnym
(wotowina, dréb, mieso wieprzowe), 1 raz drugie danie z rybg (dorsz, mintaj,
morszczuk, sola, tosos; zamawiajgcy dopuszcza tylko i wytgcznie filet), a w
pozostate dwa dni: dania jarskie, lub pétmiesne (z wykluczeniem risotta z
miesem i bigosu);

d) danie z miesa mielonego nie wiecej niz 2 razy w miesigcu (kotlet mielony,
befsztyk, zrazy);

e) raz w miesigcu jako drugie danie powinny by¢ nalesniki z serem lub racuchy;

f) potrawy powinny by¢ lekkostrawne, przygotowywane z surowcow wysokiej
jakosci, swiezych, naturalnych, mato przetworzonych, z ograniczong iloscig
substancji dodatkowych — konserwujgcych, zageszczajgcych;

g) Wykonawca zapewni mozliwos¢ serwowania positkow zamiennych — tj. dan
wegetarianskich — wedtug potrzeb dzieci

h) w jadtospisie powinny przewazac potrawy gotowane, pieczone i duszone,
smazone nie czesciej niz dwa razy w tygodniu; mieso powinno by¢ miekkie.

Wykonawca bedzie przedstawiac jadtospis najpdzniej na dwa dni przed rozpoczeciem
kolejnego dwutygodniowego jadtospisu.
7. Do przygotowania positkdw zaleca sie:

a) stosowanie ttuszczéw roslinnych (ograniczone stosowanie ttuszczéw
zwierzecych);

b) stosowanie duzej ilosci warzyw i owocow, w tym takze nasion roslin
strgczkowych, kasz;

c) W procesie przygotowania positku stosowanie soli o obnizonej zawartosci sodu;

d) zupy powinny by¢ sporzgdzone na wywarze warzywno-miesnym z odpowiednig
iloscig smietany (te ktére wymagajg $mietany);

e) zalecane jest réznicowanie smaku soséw;

f) wazna jest estetyka potraw i positkow.

8. Zamawiajgcy zastrzega sobie, Zze positki muszg spetniaé normy zywieniowe dla
odpowiedniej grupy wiekowej (gramatura i kalorycznos$¢ odpowiednia dla dzieci
i mtodziezy w wieku od 6 do 16 lat) zgodnie z przepisami dotyczacymi produkcji
zywnosci. Obiady muszg by¢ przygotowywane z surowcéw tzn. z nieprzetworzonego

wczesniej miesa, surowych warzyw (sezonowo w okresie zimowym dopuszcza sie
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stosowania mrozonek warzywno-owocowych). Nie dopuszcza sie produktdéw typu instant,
gotowych sosow i ziemniakdw w proszku (typu puree).

9. Liczba przygotowywanych i dostarczanych positkbw powinna zapewni¢ mozliwos¢
zakupu wszystkim chetnym do ich spozywania uczniom, przy czym ewentualne nadwyzki
obcigzajg wytgcznie Wykonawce.

10. Obowigzkiem Wykonawcy jest przechowywanie probek pokarmowych ze wszystkich
przygotowanych i dostarczonych positkdw, kazdego dnia przez okres 72 godzin z
oznaczeniem daty, godziny, zawartosci probki pokarmowej z podpisem osoby
odpowiedzialnej za pobieranie tych probek.

11. Zamawiajgcy zastrzega sobie prawo biezgcej kontroli w zakresie przestrzegania przez
Wykonawce przepisow dotyczgcych technologii produkciji i jakosci wykonywanych ustug
w szczegolnosci Wykonawca zobowigzuje sie do kazdorazowego udostepnienia srodkow
transportu celem dokonania kontroli przewozonego przedmiotu umowy, przez
przedstawicieli Zamawiajgcego. W przypadku gdy Wykonawca nie jest witascicielem
Srodkow transportu, obowigzany jest przedstawi¢ oswiadczenia od wtascicieli Srodkow
transportu, uprawniajgce Zamawiajgcego do dokonania czynnosci kontrolnych.
Wykonawca ustawi w miejscach wydawania positkéw wagi, umozliwiajgcej
przedstawicielom szkoty kontrolowanie wagi wydawanych porcji zywieniowych.

12. Na zgdanie Zamawiajgcego, w terminie przez niego wskazanym, Wykonawca dostarczy
protokét ostatniej kontroli Panstwowej Inspekcji Sanitarnej dotyczacy badania stanu
czystosci, stosowania zasad dobrej praktyki higienicznej i produkcyjnej, przestrzegania
systemu HACCP.

13. Wykonawca zobowigzuje sie do posiadania aktualnej polisy OC lub innego dokumentu
potwierdzajgcego, ze Wykonawca jest ubezpieczony od odpowiedzialnosci cywilnej
w zakresie prowadzonej dziatalnosci zwigzanej z przedmiotem zamowienia na sume
gwarancyjng na wszystkie i jedno zdarzenie wynoszgcg co najmniej 500 000 zt przez
caty okres realizacji umowy obejmujgcg miedzy innymi zdarzenia losowe i zatrucia.

W przypadku wygasniecia ubezpieczenia przedstawionego w toku postepowania
przetargowego Wykonawca zobowigzuje sie do jego przedtuzenia lub zakupu nowego
ubezpieczenia na caty okres obowigzywania umowy. Wykonawca przedstawi dokument
potwierdzajgcy przedtuzenie dotychczasowej umowy ubezpieczenia lub dokument
potwierdzajgcy zawarcie nowej umowy ubezpieczenia najpdzniej jeden dzieh roboczy
przed uptywem okresu obowigzywania aktualnego ubezpieczenia. Przedstawiony
dokument powinien obejmowac okres ubezpieczenia, aby byta zachowana ciggtos¢
okresu ubezpieczenia. W przypadku niezachowania ciggtosci ubezpieczenia
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Zamawiajgcy moze od umowy odstgpi¢ z przyczyn, za ktére odpowiedzialno$¢ ponosi

Wykonawca. Polisa OC stanowi Zatgcznik nr 4 do umowy.

14. Zamawiajgcy dopuszcza mozliwos¢ sSwiadczenia ustug w zakresie obstugi

gastronomicznej imprez szkolnych po uprzednim zleceniu i uzgodnieniu z Dyrektorem

Zespotu Szkolno-Przedszkolnego w tadach oraz zawarciu stosownej umowy.

15. Wykonawca nie ma prawa do komercyjnego wykorzystywania pomieszczen i jej

wyposazenia, sprzetu celem swiadczenia ustug innych niz zostaty okreslone w niniejsze;j

umowie.

§3
Okres obowigzywania umowy
. Wykonawca zobowigzuje sie $wiadczy¢ ustugi objete niniejszg umowg poczgwszy
od dnia 1 wrzesnia 2021 r. do 30 czerwca 2022 r.
. Ustuga swiadczona bedzie we wszystkie dni robocze od poniedziatku do pigtku z
wytgczeniem okresu przerw swigtecznych, ferii szkolnych, dni ustawowo wolnych lub
dodatkowo wolnych od zaje¢ dydaktyczno-wychowawczych. O okresie przerw
Swigtecznych lub dni dodatkowo wolnych od zaje¢ dydaktyczno-wychowawczych
Wykonawca zostanie poinformowany z co najmniej 5 dniowym wyprzedzeniem.
. Po wczesniejszym uzgodnieniu z Dyrektorem Zespotu Szkolno-Przedszkolnego w
tadach, Wykonawca umozliwi zakup positkow dla ucznidw przebywajgcych pod opieka
szkoty w czasie ferii zimowych oraz potkolonii letnich
. W wyjatkowej sytuacji zwigzanej ze zmiang organizacji dnia pracy danej szkoty,
Wykonawca zobowigzuje sie do dostawy obiaddw o innej godzinie — po wczesniejszym

uzgodnieniu z Dyrektorem Zespotu Szkolno-Przedszkolnego w tadach.

§4
Wynagrodzenie Wykonawcy
. Za przygotowanie i wydanie jednego obiadu (zgodnie z §2 ust. 7 lit. a) ustala sie cene
jednostkowg w wysokosci XX. XX zt brutto (Stownie: .....ocveeiiiiiiiiiiiiir e

........................................................................... ) zgodnie z ofertg Wykonawcy.

2. Cena jednostkowa brutto, o ktdrej mowa w ust. 1, zawiera nalezny podatek VAT.

. Wykonawca za obiady rozlicza sie bezposrednio z rodzicami. Odsprzedaz odbywac
ma sie na podstawie uméw jakie wykonawca zawrze z rodzicami/opiekunami prawnymi
dzieci. Wykonawca okresli zasady wykupu obiadéw, z tym Ze nie mogg by¢ one mnie;j
korzystne niz nastepujgce zasady:
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a) optaty za obiad mogg by¢ wnoszone zaréwno gotéwka jak i przelewem bankowym
na rachunek bankowy Wykonawcy;

b) Wykonawca wydaje osobom, ktére wykupity positki na dany miesigc, dokument z
ktorego bedzie wynikato uprawnienie do korzystania z obiaddw.

. Naleznosci z tytutu realizacji przez Wykonawce ustug niewchodzgcych w zakres

podstawowy przedmiotu umowy (o ktérych mowa w §2 ust. 15i 16) nie mogg mieé

wptywu na cene obiadu i bedg przedmiotem oddzielnych umadw.

§5
Ciagtos¢ realizacji umowy
. Wykonawca jest zobowigzany do natychmiastowego informowania Zamawiajgcego o
zagrozeniach dla ciggtosci swiadczonych ustug objetych umowa.
. Wykonawca zobowigzany jest zabezpieczy¢ utrzymanie ptynnosci przygotowywania i
dostarczania positkbw na wypadek awarii i r6znego rodzaju nieprzewidzianych zdarzen
tj. zawieje, nadmierne opady Sniegu, awaria srodka transportu itp. bez wptywu na ceny
obiadow.
. W przypadku zaistnienia jakichkolwiek przeszkod technicznych, ograniczen wydanych
przez odpowiednie wtadze sanitarne uniemozliwiajgce zachowanie ciggtosci
Swiadczonych ustug, po poinformowaniu o tym fakcie przez Wykonawce lub uzyskaniu
takiej informaciji przez Zamawiajgcego z innych zrodet - Zamawiajgcy moze zlecic

wykonanie umowy podmiotowi trzeciemu na koszt i ryzyko Wykonawcy.

§6
Odpowiedzialnos¢ odszkodowawcza i kary umowne
. Wykonawca ponosi catkowitg odpowiedzialnos¢ odszkodowawczg za szkody
wyrzgdzone Zamawiajgcemu i osobom trzecim korzystajgcym z positkdw dostarczanych
przez Wykonawce.
. W szczegdlnosci Wykonawca jest zobowigzany do zaptaty kar umownych w
nastepujgcych przypadkach i wysokosciach:

a) w przypadku odstgpienia od umowy przez ktérgkolwiek ze stron z przyczyn za ktére
odpowiedzialnos¢ ponosi Wykonawca — Zamawiajgcy naliczy kare umowng w
wysokosci 10 000zt

b) w przypadku stwierdzenia wadliwo$ci dostarczonych positkéw w stosunku do
wymogow okreslonych w §2 ust. 3 pkt 1-4 lub §2 ust. 5 lub §2 ust. 7 lub §2 ust. 8
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na skutek naruszenia; przepisow sanitarno-epidemiologicznych - w wysokos$ci 1000
zt w kazdym stwierdzonym przypadku,

c) w przypadku opdznienia w dostarczaniu positkow w stosunku do rozktadu czasu
dostarczania positkow - 100 zt za kazdg rozpoczetg godzine spoznienia;

d) za razgce naruszenie jakichkolwiek postanowien umowy, dla ktérych w punktach
poprzedzajgcych nie wyszczegolniono kary umownej - Wykonawca zaptaci
Zamawiajgcemu kare umowng w wysokosci 1000 zt za kazdorazowe naruszenie.

3. Zamawiajgcemu przystuguje prawo dochodzenia odszkodowania uzupetniajgcego na
zasadach ogolnych do petnej wysokosci szkody.
4. Zamawiajgcy zastrzega sobie mozliwos¢ w przypadkach:
1) stwierdzenia, ze osoby realizujgce przedmiot umowy nie posiadajg czystej odziezy
ochronnej,
2) stwierdzenia, ze positki nie sg sporzgdzane z petnowartosciowych produktow
posiadajgcych aktualne terminy waznosci,
poza naliczeniem kary umownej, o ktérej mowa w ust. 2 lit. a, zawiadomienia
Panstwowej Inspekcji Sanitarnej o nieprawidtowosciach stwierdzonych podczas realizacji

przedmiotu umowy przez Wykonawce.

§7
Rozwigzanie i odstapienie od umowy

1. Zamawiajgcy jest uprawniony do odstgpienia od umowy oprécz przypadkow
przewidzianych w Kodeksie Cywilnym i przepisach ustawy Prawo zamowien publicznych
w nastepujgcych przypadkach:

a) stwierdzenia naruszenia §1 i §2 niniejszej umowy,

b) naruszenia norm i przepiséw sanitarno-epidemiologicznych, decyzji terenowej Stacji
Sanitarno-Epidemiologicznej i innych organow panstwowych uniemozliwiajgcych
Swiadczenie ustug obejmujgcych przedmiot zamowienia.

2. Zamawiajgcy moze rozwigza¢ umowe bez wypowiedzenia, w kazdym czasie w
przypadku powtarzajgcego sie naruszenia przez Wykonawce warunkéw umowy, po
uprzednim pisemnym wezwaniu Wykonawcy do natychmiastowego (maksymalnie 3 —
dniowego) zaniechania naruszen.

3. W razie zaistnienia istotnej zmiany okolicznosci powodujgcej, ze wykonanie umowy nie
lezy w interesie publicznym, czego nie mozna byto przewidzie¢ w chwili zawarcia umowy,
Zamawiajgcy moze odstgpi¢ od umowy w terminie 30 dni od powziecia wiadomosci o
tych okolicznosciach.
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4.

1.

Kazdej ze stron przystuguje prawo do wypowiedzenia umowy z zachowaniem 3
miesiecznego okresu wypowiedzenia po wskazaniu przyczyn. Bieg okresu
wypowiedzenia rozpoczyna sie od pierwszego dnia miesigca nastepujgcego po ztozeniu
oSwiadczenia o wypowiedzeniu.

Poza przypadkami, o ktérych mowa powyzej, Stronom przystuguje prawo odstgpienia od
umowy w nastepujgcych sytuacjach:

1) Zamawiajgcemu przystuguje prawo odstgpienia od umowy, gdy:

a) zostanie ogtoszona upadtos¢, likwidacja, zawieszenie dziatalnosci Wykonawcy,

b) zostanie wydany nakaz zajecia majgtku Wykonawcy,

c) Wykonawca nie rozpoczat realizacji przedmiotu umowy bez uzasadnionych
przyczyn oraz nie kontynuuje jej pomimo wezwania Zamawiajgcego ztozonego na
pismie.

2) Wykonawcy przystuguje prawo odstgpienia od umowy, jezeli:

a) Zamawiajgcy zawiadomi Wykonawce, iz wobec zaistnienia uprzednio

nieprzewidzianych okolicznosci nie bedzie mégt spetni¢ swoich zobowigzan

umownych wobec Wykonawcy.

§8
Nadzér nad realizacjg umowy
IRENA USZYNSKA tel. +22 720 25 69 lub 720 13 69 e-mail

sekretariat@zsplady.raszyn.pl — przedstawiciel Zamawiajgcego bedzie petnit funkcje

koordynatora w zakresie realizacji obowigzkow Zamawiajgcego wynikajgcych z

niniejszej umowy.

— przedstawiciel Wykonawcy bedzie petnit funkcje koordynatora w zakresie realizaciji

obowigzkéw Wykonawcy wynikajgcych z niniejszej umowy.

§9
Adresy do doreczen
Strony prowadzi¢ bedg wszelkg korespondencje, itp. na pismie lub w formie

elektroniczne;.

. Wszelka korespondencja pomiedzy stronami bedzie kierowana adresy wskazane na

wstepie umowy. Korespondencja prowadzona w formie elektronicznej bedzie kierowana

na:
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1) Zamawiajgcego: e-mail sekretariat@zsplady.raszyn.pl, faks. +22 720 25 69 lub
720 13 69 wew. 200

2) Wykonawcy: e-mail ..........covveiiiiiiiiineiieiinnn, , NP TaKS: o,

3. Skutki prawne wywotuje tylko korespondencja doreczona osobiscie, listem poleconym,
faksem lub w formie elektronicznej.

4. Strony zobowigzane sg niezwtocznie zawiadamiac sie o kazdorazowej zmianie adresu
miejsca siedziby oraz numerow telefonow i telefakséw. W razie zaniedbania tego
obowigzku pismo przestane pod ostatnio wskazany przez Strone adres i zwrécone z
adnotacjg o niemoznosci doreczenia pozostawia sie w dokumentach ze skutkiem

doreczenia.

§ 10
Zmiana umowy
1. Strona wnoszgca o zmiane umowy zobowigzana jest do przekazania na pismie
warunkow zmiany wraz z uzasadnieniem w terminie 2 dni od daty zaistnienia
okolicznosci lub na 7 dni od proponowanego terminu wprowadzenia zmiany.
2. Wszelkie zmiany niniejszej umowy wymagajg zachowania formy pisemnej pod rygorem

niewaznosci.

§11
Postanowienia koincowe

1. Prawa i obowigzki stron okreslone i wynikajgce z niniejszej umowy nie mogg byc¢
przenoszone na osoby trzecie bez zgody drugiej.

2. W sprawach nieuregulowanych postanowieniami niniejszej umowy majg zastosowanie
przepisy Kodeksu Cywilnego oraz ustawy Prawo zamowien publicznych.

3. W sprawach spornych pomiedzy stronami niniejszej umowy wiasciwy bedzie sad
powszechny wtasciwy miejscowo dla siedziby Zamawiajgcego.

4. Niewazno$¢ ktéregokolwiek zapisu umowy nie powoduje niewaznosci catej umowy. W
przypadku, gdy ktérykolwiek z zapisow umowy zostanie prawomocnie uznany za
niewazny, w jego miejsce stosuje sie odpowiedni przepis polskiego prawa powszechnie
obowigzujgcego.

5. Umowe sporzgdzono w pieciu jednobrzmigcych egzemplarzach, z ktérych jeden
otrzymuje Wykonawca i cztery Zamawiajgcy.

6. Integralng czescig umowy s3:

a) zatgcznik nr 1 - formularz ofertowy Wykonawcy,
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b) zatgcznik nr 2 - wykaz oséb, skierowanych przez Wykonawce do realizacji
przedmiotu umowy,

c) zaftgcznik nr 3 - wykaz narzedzi, wyposazenia zaktadu lub urzgdzen technicznych
dostepnych w celu wykonania przedmiotu umowy,

d) zatgcznik nr 4 — polisa OC.

ZAMAWIAJACY WYKONAWCA
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