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UVODNE SLOVO

Mili nasi ¢&itatelia,

prinaSame vam
najSpecialnejSie  vydanie
nasho casopisu vSetkych
Cias. Situacia je sice tazka
a nembzeme vam priniest
aktuality zo Skolského
prostredia, ale chceme vam
tieto dni aspon trocha
ulah¢it. Rozhodli sme sa
vytvorit vam "karanténne"
vydanie Casopisu.
Pripomenieme si, ¢o sme
stihli zazit, kym sme boli v
Skole, a okrem tradi¢nych
rubrik najdete v tomto Cisle
aj rézne tipy a triky na
sprijemnenie dlhych dni.
Uzite si pekné pocasie, ale
spravajte sa zodpovedne.
A hlavne - budte zdravi!

Ruskam zdar!

Vasa redakcia




CO SME STIHLI (SPOLOCNE) ZAZIT

Sice sme v druhom polroku boli v Skole len nieCo vySe mesiaca, podarilo sa nam tento

Cas vyuzit naplno. PrinaSame vam suhrn nasich aktivit.
& Vzdelavali sme sa

vV sobotu vecer 15. 2. 2020 sa niektori druhaci a tretiaci dobrovolne zuc¢astnili
stand-upu a talkshow Pohni hlavou venovanej kritickému mysleniu. Tomas
Hudak, Jakub Gulik Samo Marec a ich hostia precestovali Slovensko, aby
svojou show pomocou zabavy podporili kritické myslenie u vSetkych
vekovych kategorii.

v' Mat 20 rokov a rozbehnuty vlastny biznis? Aj to sa da. O marketingu nam

rozpraval Sikovny a uspesny Daniel Shyp z My brand agency.

éZabrélvali sme sa

v Ziacka $kolska rada vyhlasila 12. 2. 2020 $pecialnu tematicku stredu — SOA
stredu. Pri tejto prilezitosti sme tiez absolvovali promo fotenie nasich

novych triCiek.




%’éportovali sme

v" Hned prvy februarovy tyzden patril prvakom. Absolvovali lyziarsky kurz.
Sami to hodnotia ako perfektny tyzden plny zabavy.

v' Februar mdézeme skutoCne oznalit za Sportovy mesiac. Okrem
lyZiarskeho vycviku si vSetky rocniky v ramci telesnej vychovy uZzili hodinu

bowlingu.

v' A bowling bol tiezZ odmenou pre 2. OL za najkraj$iu viano¢nu vyzdobu.




é’Sl’Jt’aZiIi sme
v Krajského kola olympiady Fudskych prav sa tento rok zuc€astnila Lucia
Slatkovska (3. OL). Prebojovala sa na vyborné 11. miesto.

v' Timu druhakov a ftretiakov sa zuc€astnili turnaja v ping-pongu. Sofia

Mihokova podala nadstandardny vykon a v kategérii diev€at sa umiestnila

na 3. mieste.

é’Rozvijali sme sa

v' Povedomie o veciach verejnych sme si rozSirili pomocou simulovanych
Studentskych volieb do NR SR.

v" Obcas je prilemné zamenit mentalnu pracu za tu fyzickd a pocas jarnych
prazdnin sme zacali pracovat na nasej Chill room, ktoru pripravujeme vdaka

uspechu v grantovej vyzve #zlepSimeto.
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USI SI SVOJE RUSKO

#ruskoniejehanba — ale ako ho nosit, ked sa nedaju zohnat? USite si vlastné.
Prinasame vam fotopostup. Na internete najdete rézne strihy a typy, vyber je len na
vas.

1. Vystrihneme si latku. 2. Zahneme ju napoly — licom k sebe a

zosSijeme volny okraj cca 0,5 cm od okraja.

3. Usity Stvorec prevratime a eSte raz presijeme na ohnutych €astiach (na licnej

strane), €im si tvar zafixujeme. Boky ostavaju volné.




4. Spravime zahyby, pomozte si zehlickou (mézeme si poméct’ $ablénami z internetu
alebo to dame na intuiciu).

7 c Yo ¢
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5. Vystrihneme si 2 mensie 6. PriSpendlime ich k pripravenému
kusky latky — budu sluzit’ ako tunel. rusku licnou stranou k rusku.

Pri kraji presijeme.

o




7. Bocéné casti pozahyname tak, aby nam vznikol tunel. Opat’ odporic¢ame

poméct’ si zehlickou. PriSpendlime a zaSijeme.
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8. A uz len prevliect gumiéku alebo $nurku @)




HYB SA, SOA!

InSpiruj sa:
Challenge 1
20 angli¢dkov )
20 priskokov
20 vypadov 5x
20 drepov
20 brusakov

20 horolezcov

Challenge 2
-
30 sekund kazdy cvik

Vysoké kolena

Kmitanie v drepe
Jumping jacks 5x
Vypady s vyskokom

Drepy s vyskokom

Up & down plank

@zuzanakardos

Challenge 3
20x brusaky
20x skracovacky B%%¥$

‘ ISOLATION
20x sklapovacky 4x
20x zdvih néh
1min.plank |

Inépirovali sme sa u Zuzany Kardo$ovej &)
@valentinalequeux




SKOLA VARENIA

Hrnéekovy chlieb pre zaciato€nikov (kristina Hudakova)
(1 hrnéek = 250 ml)

1 KL
2 KL

3 hrnceky hladkej muky

suSeného drozdia

soli

1,5 hrnéeka vody

slne¢nicové semienka

Postup:
VSetky suroviny spolu v miske vareSkou

premieSame, aby sa dobre spaijili. Misku zakryjeme a nechame pri izbovej teplote cesto kysnut

asi 8 hodin. Minimalne 6 a maximalne 12. Cim dlhsie cesto kysne, tym budu oka v striedke

vacSie. Ked cesto vykysne, rozohrejeme ruru aj s pekaCom a pokrievkou na 250 stupriov.

Cesto prelozime do horuceho pekaca, zakryjeme pokrievkou a viozime do spodnejSej Casti

rary na 30 minut piect. Potom pekac vyberieme a pokrievku dame bokom. Znovu viozime do

rary bez pokrievky a pecieme dalSich 20 minut na 230 stupnov. Takto sa prepecie korka chleba

krasne do zlatista. Hnéekovy chlieb nechame na mriezke vychladnut a uz len ¢akame na ten

uzasny zvuk, ked ho rozkrojime.

Domaca Majka (Sofia Mihokova)

Suroviny:

500 g mletého masa

3 vysusené zemle

4 vajicka

1 cibula

1 CL  sbdy bikarbény
mlieko

slanina alebo nie¢o udené
zelena cibulka
petrzlenova viat

sol a korenie podla chuti

Postup:
Zemle si 3 dni vopred nechame vysusit, aby

boli tvrdé. V den pripravy ich rano
nadrobime a nechame namocené v mlieku.
Maso, nadrobno nasekanu slaninku a
vajicka zmieSame. Osolime a okorenime
podla chuti. Zelenu cibulku a petrzlenovu
viat nasekame a priddme k zmesi.
Nadrobno nakrajame klasicku cibulu a
primieSame. Z namocenych Zemli vytlaCime

mlieko a spolu s lyZiCkou sédy bikarbony

pridame k zmesi a poriadne vymieSame. Ak je hmota velmi riedka, dosypeme struhanku.

Vyklopime to na plech a urovname. Zakryjeme alobalom. Pe€ieme v rare vyhriatej na 200 °C




cca 20 — 25 minut. Odkryjeme alobal. Ak je vela tuku, zlejeme ho a nechame eSte dopiect

dozlatista. Po vychladnuti nakrajame na kocky alebo obdlZzniky a podavame.

Slané kolieska (Damian Hurny)

Suroviny:

250 g hladkej muky

120 g parmezanu

1759 masla

100 g udenej Sunky

59 kypriaceho prasku

30g paradajkového pretlaku

Gerstvé alebo susené dili

Postup:

Sunku nakrajame na malé kocky, parmezan nastrihame. Maslo spenime a nechame trocha

vychladnut. Postupne vsetko spolu zmieSame. Z hotového cesta vytvarujeme valCeky s

priemerom 4 cm. Nechame v chladniCke postat aspon hodinu. Stuhnuté cesto nakrajame na

1 cm hrubé kolieska. Rozlozime na plech vystlany papierom na pecenie a pecieme pri teplote

190 °C 12 minut.

Pernik s dzemom a ¢okoladou (Viktoria Klobugovska)

Suroviny:
400 g hladkej muky
250 g praskového cukru

2 vajcia

3PL kakaa

1 pernikovy prasok do peciva
1 CL  sbdy bikarbény

1dcl oleja

500 ml plnotu¢ného mlieka
50 ml rumu

1 Salka nasekanych orechov
1CL  korenia do pernikov
1 poharkyslejSieho dzemu
100 g cokolady na varenie

Cera (trocha)
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Postup:

Do vacsej misy si dame muku s pernikovym
praSkom do pe€iva, pridame sodu
bikarbénu, praskovy  cukor, kakao,
pernikové korenie, nasekané orechy a
dobre premieSame. Pridame vajcia, olej,
mlieko, rum a 3 PL dzemu. VSetko spolu
vymieSame a vylejeme na vacsi plech, ktory
sme predtym potreli olejom a vysypali
mukou. Dame upiect do vyhriatej rury asi na
180 °C 25 — 30 minut. Upec€eny pernik eSte
hordci potrieme dzemom. Vychladnuty
pernik polejeme roztopenou cokoladou, v

ktorej sme rozpustili trochu Cery.




Karamelovy cheesecake s €okoladou (Kristina Hudakova)

Susienkovy zaklad:

Naplri:

Poleva:

400 g
20049
15PL

800 g
150 g
200 ml
¥z

150 g

150 mi
A

maslovych susienok
roztopeného masla

nesladeného kakaa

smotanového syra
kryStalového cukru
Sfahackovej smotany
plechovky karamelového
kondenzovaného mlieka

velké vajicka

horkej Cokolady

(min. 70 % kakaa)
Slahackovej smotany
plechovky karamelového

kondenzovaného mlieka

2 Stipky soli

L

Postup:

Ruru predhrejeme na 170 °C. Dno tortovej
formy o priemere 23 cm vyloZime papierom
na pecenie. Pripravime si suSienkovy
zaklad. SuSienky rozdrvime v sekaciku
alebo vo vrecusku pomocou valéeka na
cesto. Priddme kakao a roztopené maslo a
premieSame. NatlaCime na dno a boky
formy (asi 1 cm pod okraj) a dame piect na
8 minut.

Na napli zmieSame syr s cukrom,

smotanou, karamelom a postupne primieSame vajicka. Zmes neSlahame, iba premieSame,

pokym sa vSetky ingrediencie nespoja. Syrovu zmes pomaly vylejeme na predpec€eny

susienkovy zaklad.

Do mensieho plechu alebo formy na pecéenie nalejeme trochu vody a presunieme na spodok

rary. Tym zabezpecime, aby kola€ nepopukal a zostal krasne vlacny.

Kola¢ pecieme 1 hodinu a 15 minat (170 °C). Hotovy je vtedy, ked sa stale trochu trasie, ale

uz povrch jemne zhnedne. Ruru vypneme a kola¢ v nej nechame esSte hodinu. Potom

vyberieme a nechame uplne vychladnat. Nakoniec ho nechame v chladni¢ke (najlepSie cez

noc). Polevu si pripravime zmieSanim karamelu so solou a roztopenim ¢okolady so smotanou

vo vodnom Kkupeli. Slanym karamelom potrieme kola& a nakoniec jemne polejeme miere

vychladnutou ¢okoladovou polevou. Nechame zatuhnat v chladnicke.

12




NA KAVICKES ...

V aktualnom Cisle Impulzov Vam prinaSame rozhovor s triednou ucitelkou 4. OL,

p. uc€. Stankovou.

Na akej strednej a vysokej Skole ste Studovali?

Studovala som na Obchodnej akadémii na Volgogradskej ulici v PreSove (vtedy este
SOA nebola). Po ukon&eni Skoly som nastupila do zamestnania (Pofnobanka, PreSov
— dnesna Unicredit Bank) a az po dvoch rokoch som popri zamestnani za¢ala Studovat
na Pofnohospodarskej univerzite v Nitre, fakulte Ekonomiky a manazmentu, ktora

mala detasované pracovisko v KoSiciach.

PreCo ste si vybrali tato strednu avysoku sSkolu? Medzi akymi ste sa
rozhodovali?

UZ od malicka som chcela byt ucitefkou, ale ucitel hudobnej vychovy nemal
pochopenie pre moje nadanie, tak som sa musela rozluc¢it so Studiom na pedagogicke;
Skole. Moje rozhodnutie ist na obchodnu akadémiu ovplyvnili Casté navstevy v praci
mojej mamky. Pracovala vo vypoctovom stredisku v Domacich potrebach. Tam som
s uzasom sledovala, ako jej behaju prsty po klavesnici a z ,velkej kalkulacky*
vychadzaju vytlaCené kotuCe papiera. Po maturite som ako vacSina z vas, chcela
zarabat peniaze a byt nezavisla. No az ked som nastupila do zamestnania, zistila som,
Ze stredna skola asi nestaci. KedZe som pracovala v banke, ktora ponukala produkty
hlavnhe pre polnhohospodarov, rozhodla som sa pre $tudium na Polnohospodarskej

univerzite.

Chceli ste byt’ uz vtedy prave ucitelkou?

Ako som spominala, uciteflkou som chcela byt uz od malicka. Mam mladSieho brata,
s ktorym som sa stale hrala na Skolu, a ked nastupil do 1. ro¢nika, ovladal uz celu
abecedu. Opatovne som sa k méjmu snu vratila, az ked som mala vlastné deti. Na
Technickej univerzite v KoSiciach som si doplnila pedagogické minimum a po 18
rokoch prace v banke, som si aj vdaka nasej Skole, koneCne splnila svoj sen byt

uditelkou.
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Patria Vase spomienky zo strednej a vysokej Skoly k radostnym, alebo skor
smutnejSim?

Spomienky na strednej Skole patria k tym radostnym, vysokoskolské Studium bolo uz
narocnejSie. Prednasky sme mali v piatky a soboty, na ne som musela Cerpat

dovolenku, Studovala som po nociach, takze to bolo dost’ ,,perné®.

Aka spomienka zo strednej alebo vysokej Skoly je pre Vas ta najkrajsia?
Nie nadarmo JoZo Raz spieva: ,navzdy sa zachova v pamati stuzkova“, uplne s nim
suhlasim. Z vysokej Skoly to boli promécie, ktoré som absolvovala dvakrat (prvé

bakalarske v Luc€enci a druhé inZinierske v Nitre).

Keby ste si mohli vybrat’ iny odbor, ktory by ste mohli uéit’, ktory by to bol?

Na svojom odbore by som ni¢ nemenila. Som rada, Ze mézem vyucCovat prave
ekonomické predmety a administrativu. V banke som zistila, kolko ludi tape v oblasti
financii, (nadmerne sa zadlZuju, nevytvaraju finanéné rezervy) a som $tastna, Ze

mbdzem svoje poznatky odovzdavat Vam dale;.

Ako travite svoj volny ¢as?
Svoj volny ¢as rada travim prechadzkami v prirode, bicyklovanim, alebo sa ,piplem

v zahradke”.

14



LASTOVICKA

Ani toto vydanie sa nezaobide bez hviezdy SOA. Tentokrat sme vyspovedali UspesSnu

taekwondistku Dianu Obcovicovu.

Kedy si za€ala s taekwon-dom?
Priblizne pred desiatimi rokmi. Nikdy som sa nezamyslela nad

tym, ako ten Cas leti.

Preco prave taekwon-do?
Odmala ma k takymto Sportom viedla moja rodina, no najma
moj otec, ktory robil takisto bojovy Sport. Ukazali mi, Ze vdaka

tomuto Sportu ziskam odhodlanie a sebadisciplinu.

Kto bol/je tvojim vzorom?
Mojim vzorom boli odmala moji tréneri, az kym som nedosiahla taky vykon a pas, ako

maju oni. Mojimi vzormi su teraz vrcholové talenty sveta.

S ktorym taekwon-distom/-kou by si sa chcela stretnut’?
Stretla a spoznala som sa uz so svetovymi Spi¢kami, €i uz z Ukrajiny, Anglicka,
Francuzska, Slovinska a mnozstva dalSich krajin. S vela ludmi som sa spoznala viac

a sme dobrymi priatelmi.

Za aky klub sut'azis?
Od detstva trénujem v Sportovom klube Taekwon-do
Gebaek PreSov. Nazov Sportového klubu vznikol podla

danej zostavy z Taekwonda.

V akej kategorii?

V kategorii TULY (zostavy) som ako Juniorka do 18 rokov
s Il. Danom.

V kateg6rii SPARING (suboj) som Juniorka do 18 rokov do
55kg.

15



V kategorii SPECIALNE TECHNIKY (vyskoky a kopy do vysky), miery strojov st stale
iné, no priemer je 2,10m.
V kategorii POWER (prerazanie rukou, nohou) by som mala zvladnut’ prerazit

najmenej dve dosky na nohu a jednu na ruku.

Aky stupen/pas mas teraz, a aky je tvoj ciel?

Aktualne mam II. Dan, ¢o znamena o jeden stupen vysSi pas, ako Cierny. Mojim
detskym snom bolo mat’ ten najvacsi stupen, ¢o je IX. Dan, no ten vlastni iba zopar
ludi na svete. Predstavy v su€asnej dobe sa liSia, ale urcite som neskoncila pri tomto
pase. Mojim celozivotnym cielom je sa postavit na stupienok vitazov Majstrovstiev

sveta alebo Eurdpy.

Aké najlepsSie umiestnenie si doteraz dosiahla?
Na medzinarodnych sutaziach bolo vela umiesteni, no som hrda na svoj titul
mnohonasobnej majsterky Slovenska. Casom, ako som uZ spominala, chcem

popracovat na vysSich tituloch, ako Eurdpa ¢&i svet.

Aké miesta si uz vd’aka taekowon-du navstivila?

ONAL TAEKWDN-',:"EDEBATlDN AUS

i Precestovala som uz desiatky krajin a z kazdej
jednej som si odniesla nejaky ten zazitok, domacu

kulturu, ale najma medailu.

7: Chcela si s tym uz niekedy skongit'?

Popravde ano. Je pravda, ze vSade sa najdu ludia,
ktori budu zavidiet i to malo, o mas. Treba sa cez to
preniest a uvedomit’ si, ze to vSetko je iba zavist
z dovodu, €o ten Clovek dosiahol. Vtedy treba ukazat
tym lfudom, Ze to nerobim pre nich, ale pre seba.

Odvtedy takychto fudi nepoCivam, a dokazem im, ze

to viem spravit’ eSte lepSie.
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LITERARNY KUTIK
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LANGUAGE CORNER

Poznate anglické frazy? Z tychto si urCite neberte priklad. Ak poznate spravne

znenie, napiste nam

slovensky anglicky (doslovne)

Skoda reéi. Damage of speech.

Kde sa vzala, tu sa vzala. Where she married herself, here she
married herself.

Sekal dobrotu. He cut the goodness.

Kde travis svoj volny ¢as? Where do you poison your freetime?

Aka duchaplna myslienka! What a ghostful idea!

Dohodil mu nevestu. He threw him a bride.

Remeslo ma zlaté dno. A craft has a golden bottom.

Na zdravie! On the health!

Nema to cenu. It doesn't have any price.

Basa tvrdi muziku. A prison makes music stronger.

Len tak na okraj. Just on a border.

Bezal ozlomkrky. He ran about neck-break.

Klamala ostoSest. She has lied about one hundred and six.

Mam sa velmi dobre. I've got myself very good.

Rano mudrejSie vecera. It's wiser to dine in the morning.

Pre mna — za mna... For me — behind me...

Padli si do oka. They have fallen themselves in the eye.

Mam ta plné zuby | have my teeth full of you.

Babka k babce, budu kapce. Ganny to the granny, the boots will be.

Vonku je pocasie pod psa. There is weather under the dog outside.

Beriem ta za slovo | am taking you by the word.

Vzal nohy na plecia. He took the legs on the shoulders.

Zobral svoj osud do vlastnych ruk He took his destiny into his own hands.
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VYROKY SLAVNYCH

Ucitelka: Co

meno?

je vlastné podstatné

Ziak: JoZo, Fero...

Zia¢ka: Ja ze matka, otec, syn...

Ziacka 1: Ako sa volala Sokratova
manzelka?
Ziacka 2: Xylofén.

Ziatka 1: Nepisal Krasko westerny?

Ucitelka (v snahe napovedat). Priezvisko ma

ako voda po holeni, resp. panska vona
(Kolinska, pozn. red.)

Ziacka: Adidas!

Uditelka:
predloziek.
Ziak: Sak toto v, f, k, g...

Vysvetlite vokalizaciu

UcCitelka: Je to nieCo, Co ma dej...

Ziak: Dejepis!

Ugitelka: Co napisal Cechov?

Ziak: Cesku hymnu.

Ucitelka: Co musim urobit na zakrute?

Ziak: Sa musim vytrepat.

Ziak: To koalicia je nejaké zviera?
Ucitelka: Hry napriklad Richard IlI.
Ziacka: Rigo, kolky si?

Ziak: Ja som debil!

Ucitelka:

Francesco...

Kto eSte pisal sonety?

Ziak: ... Dicaprio!
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Ziacka: Alica je jednovyznamové slovo.
Nebude znamenat nejaky stolik.
Ziak: V lIkei hej.

Alfca

FO! GE
9,99

iy

)
[}
|
-y

’

Y ILE
MY IIOME, MY RULES. | INEEMA d

Ucitelka: Uvedte synonymum Kk slovu
pekny.
Ziak: Lubos.

Ziak: Veselé panie z Windowsu.
Ziak (pocas pisomky): Pani uéitel’ka, by ste mi

nenaznadili, ¢o je to argot? Ja poznam

len Margot.

Ziacka: Asi som hej.

Ziatka: Muzska verzia mena Sofia je

Syfils.

Ziak: Mamka Kostkova.

pozn. redakcie)

(Pbstkova,

Ziak: Ako sa volaju tie zuby?
Ziacka: Madrosti.

Ziak: Ty ich asi nemas.

Ziak: Ja neviem, ako vyzeraju zuby.

il

Ziacka: Este dve slovicka a mam 3.

Ucitelka: ESte 2 sekundy a mate 5.

Ucitelka: Prelozte: Co musim v nedelu
citat?

Ziak: Bibliu.

Ucitelka:
diktovania podla vasho kecania.

Budem zrychlovat uroven

Ziak: Takze ak my budeme viac
rozpravat, vy budete rychlejSie Citat?
Ucitelka: Spravna dedukcia.

Ziak: Pani ugitelka, date aj Eminema?




CORONA MEMES

Zozbierali sme pre vas to najlepsSie, €o internet vytvoril.

My vision is not to  presving V Zivotopisu mate
KILL people per se, but e ——"" mezeru. Co jste délal

to raise awareness around
access to public health!

N
Ako ma maE rada ty, -_7:" o
mojs najmiadiia?

...ale ch¥ipka to |
d neni jasny pane >



https://www.google.com/url?sa=i&url=https%3A%2F%2Fwww.konzervativnyweb.sk%2Fc%2F22364069%2Fdvadsatpat-vtipov-o-koronaviruse.html&psig=AOvVaw2p7V_6_11bQtub31u_roep&ust=1586450653204000&source=images&cd=vfe&ved=0CAIQjRxqFwoTCKD8m7-j2egCFQAAAAAdAAAAABAn
https://www.google.com/url?sa=i&url=https%3A%2F%2Fblog.hubatacernoska.cz%2Fnovinka-vtipy-o-koronaviru&psig=AOvVaw2p7V_6_11bQtub31u_roep&ust=1586450653204000&source=images&cd=vfe&ved=0CAIQjRxqFwoTCKD8m7-j2egCFQAAAAAdAAAAABAU
https://www.google.com/url?sa=i&url=https%3A%2F%2Fpelhrimovsky.denik.cz%2Fgalerie%2Fkoronavirus-vtipne-jihomoravany-neopousti-humor-podivejte-se-co-sdili-na-siti.html%3Fphoto%3D30&psig=AOvVaw2p7V_6_11bQtub31u_roep&ust=1586450653204000&source=images&cd=vfe&ved=0CAIQjRxqFwoTCKD8m7-j2egCFQAAAAAdAAAAABA_

Mate prosim jeste
nékde mouku?

 PORODA,
MAM 0D KAZDERD

. MINIMALNE
- I METRE 0DSTUP
3
5 i'

UZjen v Kosteleckych a |,

Vodnanskych parcich.
e

—l

KdyzZ se tvi] nejtissi a introvertni Zak NS 1| | | |
prihlasi ze svého pokoje k online vyucovani

-

.....

MAN

JAVLASTNE
NEELTSTUJEM,
TAKZE SOM MIMO
OHROZENTA, JUCHU!
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Nasa redakcia vam prinasa vyber zaujimavych knih. Vyberte si, aky typ je vaSmu srdcu

CO CITAT?

KAZANA (4,

blizky, a uz len Citajte. T

Historické

Kristin Hannas — Slavik

Rudolf Vrba a Alan Besite — Utiekol som z Osvienéimu

Mandy Robotham — Pribeh pérodnicky

Wendy Holden — Odsudeni prezit

Michaela Ella Hajdukova — Zlatoviaska §

Lubostné

John Green — Kam zmizla Aljaska

Jandy Nelson — Dam ti aj sInko

Anna Todd — After

Lucia Saskova — Rozpoltena

Rainbow Rowell — Eleanor a Park

Paulo Coelho — Alchymista

Motivacéné

Robert T. Kiyosaki — Bohaty otec, chudobny otec

Jordan B Peterson — 12 Pravidiel pre zivot

Autobiografia

Tara Westover — Vzdelana

Paul Kalanithi — Méj posledny vydych

Detektivne

Dominik Dan — Pochovani zaziva

Alex North — Sepkar

Mysteriézne/

Stephen Chbosky — Charlieho malé tajomstva

dobrodruzné
_ Dot Hutchisonova — Zahrada motyfov
Thrillery :
Nicolas Beuglet — Vykrik
Cassandra Clare — Mesto kosti
Fantasy : .
Jon Baird a Kevin Costner — Cech objavitelov
Harper Lee — Nezabijajte vtacika
Klasika Michail Bulgakov — Majster a Margaréta

George Orwell - 1984
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KAM ZA ZABAVOU?

Fast and Smart kviz -
CORONA online edition

Kedy? V pondelky a Stvrtky
Kde? U teba doma ®) (FB: Fast
and smart kviz)

Co? Online singular kviz pre

kazdého. Musi$ byt rychly a

smart zaroven.

Silné reci — karanténa live podcast
Kedy? priebezne o0 20:00
Kde? YT/FB kanal Silné reci

KARANT E N A Co? Vasi oblubeni stand-up komici nazivo zo

podcast svojej obyvacky. Rdézne témy, no stale

rovnaka zabava.

Divadelné predstavenia

Kedy? Kedy len chce$
Kde? YT kanal: Divadlo Jonasa Zaborského PresSov

Co? Zaznamy z predstaveni Divadla Jonasa Zaborského.

MbzeS si uzit divadlo v teplakoch a nikto sa na teba

nebude krivo pozerat.
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Andrej Seban /live stream Plody doby

Kedy? 21. 4. 2020 o 20:00

Kde? FB Plody Doby

Co? Online koncert virtuélneho festivalu Plody doby. Hlavne;
ulohe Andrej Seban.

Vec & Skrupo /live stream Plody doby
Kedy? 23. 4. 2020 o0 20:00

Kde? FB Plody Doby

Co? Online koncert virtudlneho festivalu

Plody doby. Hlavnej tlohe Vec & Skrupo.

Chiki liki tu-a
Kedy? 30. 4. 2020
Kde? FB Plody Doby/ FB Stromoradie

Co? Kultova preSovska kapela zahra online

koncert.
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Sukromna obchodnd akadémia
Petrovianska 34

080 o5 Presov

Sukromna obchodna akadémia, k
Petrovianska 34, PreSov

sukromna_obchodna_akademia

www.soapo.edupage.org




