Meno a priezvisko 
               PVY          trieda 2.A              gastronomické služby 30.4.2020 

Mäsové výrobky, mäkké a trvanlivé salámy

Mäsové výrobky sa delia  na :

· mäkké – párky, špekáčky, salámy ( parížska, šunková, cesnaková )
· trvanlivé – klobásy, salámy ( Nitran, Lovecká...)

· varené – tlačenky, jaternice, paštéty, nátierky, peny, pečeňovky

· pečené – domáca sekaná, anglická oravská slanina

· solené – šunka, slanina, lalok, bok

Výrobky musia byť vzhľadovo pekné, voňavé, chutné, dobre sa krájať, alebo rozotierať.

[image: image9.jpg]{ VEPROV.

{ Y, |
\\\u ClasTn %




             [image: image2.jpg]


 [image: image3.jpg]


 

                sekaná                                     lalok                        šunka

[image: image4.jpg]


               [image: image5.jpg]


        [image: image6.jpg]



    pečeňovka                               anglická slanina                             trvanlivá saláma

Varené mäsové výrobky
Výrobky sú vyrábané z uvareného mäsa, najmä bravčových hláv, lalokov, kolien a vnútorností.

Delíme ich na: 

· Paštéty a mäsové nátierky

· Tlačenky a aspikové výrobky

· Jaternice a krvavnice

· Mäsové peny

Mäsové konzervy 

Ide o mäsové výrobky uzavreté v obale. Konzervy  sa sterilizujú pri teplote 120˚C.

Pečené mäsové výrobky
Výrobky sú tepelne opracovávané pečením .

Známa   je pečená sekaná , mäsiarsky chlieb, pečené koleno.
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   mäsiarsky chlieb                                  pečené koleno.
mäsová konzerva
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Otázky: 

1. ako delíme mäsové výrobky
...........................................................................................................................................................................

2. aké mäkké výrobky poznáme
...........................................................................................................................................................................

3.aké varené výrobky poznáme

...........................................................................................................................................................................

4.aké vlastnosti musia mať mäsové výrobky
...........................................................................................................................................................................

...........................................................................................................................................................................

5. z akých častí sú vyrábané varené mäsové výrobky
...........................................................................................................................................................................

6.čo sú to mäsové konzervy
...........................................................................................................................................................................

7.napíš, aké mäsové výrobky ti najviac chutia 
...........................................................................................................................................................................

8. napíš, aké jedlo si vieš pripraviť z mäsových výrobkov
...........................................................................................................................................................................

